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Ognuno ha la focaccia che si merita

FABIO FAZIO

afocacciahaunvalore proustiano pernoili-

guri. Daquando abitoaMilanolamangioso-

lo se mela portano gli amici. In questo cam-
posonounveronoglobal: nelsenso chelafocaccia
vamangiatasoloin Liguria, oppure se dalla Liguria
arriva. Che volete, mi ricordal'infanzia, hail sapo-
re di casa, tagliata a quadretti nel cestino del pane,
mangiata a colazione, a pranzo, amerenda, acena
— anche se sono nato a Savona dove invece sifala
farinata. Chiaro, con lei ciascuno ha il suo rappor-
to, mal'importante & che siaautentica.

La focaccia va comprata al mattino, possibil-
menteinVespa. Evamangiatasubito, appenausci-
tidalforno. Enonc’éfornoligure che nonlafaccia,
neppureneipaesipiii piccoli. Nei carrugipuoisen-
tirne il profumeo, basta seguirlo per trovare il forno.
A Recco si prepara quella famosa al formaggio, la
fanno solo 1, e consiglio vivamente di assaggiarla

da Vittorio: la sua & davvero la pit1 buona del mon-
do, se ne & occupato persino il critico gastronomi-
co di Vogue America. Elo capisco: & unica.

Del resto ogni ligure pensa che la sua sia la fo-
caccia piit buona e saprebbe indicarti il forno giu-
sto in cui comprarla. Io dico che ognuno ha la fo-
cacciachesimerita. Succedeunpo’ comeconilge-
lato, ognuno halasuadigelateria, e poic’eé chiama
il pusto classico e chi invece si avventura. Ma quiil
discrimine diventa invalicabile. Per me la focaccia
e rigorosamente bianca, e va mangiata da sola. So
che qualcuno la condisce o ci mette sopra una fet-
ta di prosciutto, ma queste sono aberrazioni-—co-
sicomenon trovoaccettabiliquelleconleolive:ma
siamomatti? Lavariante conlecipollelatolleroap-
pena.

(Testo raccolto da Silvia Fumarola)

O RIPRODUZIONE FISERYATA




